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Menu di Natale

Ostrica “Fine de Claire” e Champagne.

Bocconcini di pescatrice al bacon
con zeste di pomodoro e arancia.

Capocollo alla nocciola
in bassa coffura con pere al Lambrusco.

Risotto Salera 24 Mesi agli scampi,
zucca in retina di maiale.

Rolle di coniglio
farcito al pistacchio su parmantier.

La mia Viennetta al caffe.

Espresso
e piccola pasticceria.

Dall’ enoteca della Villa:

Champagne Mangin et Fils.
Vermentino Sella e Mosca (Sardegna)
HEBO Petra (Toscana)
Moscato d’ Asti Cascina Carlot.

Euro 85.



